
KEURSLAGER ‘T CHARCUTERIETJE

OPENINGSUREN:
 Maandag: 6:30 - 19:30
 Dinsdag:  6:30 - 19:30  
 Woensdag: 6:30 - 19:30  
 Donderdag: 6:30 - 19:30 
 Vrijdag:  6:30 - 12:30 
 Zaterdag: 6:30 - 18:0 
 Zondag: GESLOTEN

Elke zondag kan uw bestelling worden opgehaald om 11u stipt.
Dit is onze Extra service voor u op onze sluitingsdag.

keurslager ‘t charcuterietje
V. Montgomerystraat 141

8520 Kuurne
Bestellen kan via mail : info@dekeukelaere.keurslager.be

Via onze webshop: www.charcuterietje.be

Join us on        

GEZELLIG TAFELEN 
Hamburgerparty € 15,00 / pers 
Assortiment van 5 hamburgertjes met bijpassende 
garnituren, sausjes en broodjes 

Teppan Yaki € 16,50 / pers.
Lamskroontje, spekhaasje, Oosters kippenspiesje, miniburger, rumsteak, 
kalkoen indonesian, gemarineerde zalm, scampispies, stuk kabeljauw

Gourmet traditioneel € 11,00 / pers.

Fondue traditioneel  € 10,00 / pers.

onze wijnsuggesties voor bij de barbecue
Bubbels:
Rebulli Prosecco DOC - Treviso € 14,21 / fles 
Fizzero Zero alcohol € 6,40 / fles

Rosé:
Les Jamelles – 2020, Cinsault  € 9,53 / fles 
Casa Defrà – 2019, Pinot Grigio € 8,37 / fles
Aix Ception - 2020, Provence € 13,12 / fles

Heerlijk bij vis:
Weingut Netzl – 2019, Grüner Veltliner Classic  € 13,02 / fles 
Russolo Due – 2019, Sauvignon & Chardonnay € 12,79 / fles

Heerlijk bij vlees van op de grill:
Epicuro Roma Doc – 2018, Syrah & Cesanese € 14,35 / fles
Zinfandel – 2019, Masseria Trajone  € 12,31 / fles
Toro de Piedra – 2017, Cabernet Sauvignon – Grand Reserva € 17,35 / fles

Bestel online op:
www.charcuterietje.be



APEROTIME 
Apero to share BBQ 
€ 12,00 / pers.
Mini scampibrochette, kippenspiesje, 
grillworst-witte pens spiesje, chipo-
mergeuz, moinkballs, slowcooked 
spareribs, ovenspek van het huis + 
dipsausjes

Tapasschotel de luxe 
€ 11,25 / pers.
Zuiders charcuterie assortiment, apero dippers, tapenades, 
kaasselectie, peppadew, zongedroogde tomaatjes etc…  

Bruschetta (6st) € 10, 00 / doosje
BBQ-moinkballs met laksaus (12st) € 9,00 / doosje 
Apero dipribbetjes met laksaus (10st) € 10,00 / doosje

Hapjes voor bij de Apero
Vuurfakkeltje € 1,00 / st.
Mini scampibrochette € 2,00 / st.
Yakitori van kip € 1,00 / st.
kippenboutje spies (5st)  € 3,00 / st.
Ovenspek slow cooked € 17,53 / kg
grillworst natuur € 13,49 / kg
grillworst kaas € 13,49 / kg
gerookt kaasworstje € 3,99 / kg

assortiment apero grill (selectie van de chef) – 140 g p.p.: € 10,00 / pers.

Dipsaus assortiment € 2,00 / pers.
 Tartaarsaus van het huis
 Honing-mosterd
 Gerookte paprika saus
 Looksaus

BBQ ASSORTIMENT
Kids Assortiment: 
Chipolata & merguez mix 
Witte pens & ovenworst 
Mini burgertjesassortiment 
Kippenballetjesbrochette
Mini burgerbrochette

Brochettenfestival:
Varkensbrochette Duroc D’olives € 14,99 / kg
Runderbrochette € 18,89 / kg
Lamsbrochette € 29,00 / kg
Kippenbrochette € 14,49 / kg
Kippenhaasbrochette  €  14,99 / kg
Varkenshaasjes brochette € 17,39 / kg
Mixbrochette € 16,99 / kg
Kippenballetjes brochette € 2,50 / st.

Kip en gevogelte:
Kippenbouten/drumsticks gemarineerd € 9,00 / kg
Kipfilet gemarineerd ‘indian mystery’ € 12,90 / kg
Apero boutjes spies (5kippenboutjes) € 3,00 / st.
Kip yakitori’s  € 17,49 / kg
Gemarineerd kalkoenhaasje € 17,49 / kg

Rundvlees ‘Wit-blauw’ en kalfsvlees:
Gemarineerde steak € 20,49 / kg
Gemarineerde chateaubriand € 20,89 / kg
Cote a l’os natuur / gemarineerd  € 21,49 / kg
Entrecote  € 21,50 / kg
Filet pur € 36,00 / kg
Filet mignon € 25,99 / kg
Rib eye (zesrib) € 18,49 / kg
Dry aged: op aanvraag  

Kalfssteak rozemarijnmarinade € 30,00/ kg
Kalfs côte à l’os € 29,00/ kg
Kalfsentrecote € 31,50/ kg

Lamsvlees: 
Lamskroontje € 36,00 / kg
Lamsheupje met spek € 24,00 / kg
Lamsfilet € 44,00 / kg
Lamsbrochette French herbs € 29,00 / kg

Varkensvlees:
Italiaans gekruid varkenshaasje € 17,89 / kg
Gemarineerd varkenskroontje € 13,99 / kg
Varkens côte à l’os seasalt pepper € 14,50 / kg 
Honey mosterd steaks € 12,49 / kg
Varkenskroontje € 13,00 / kg
Grillham / BBQ-ham € 16,99 / kg
Ardeens gebraad € 12,99 / kg
Gemarineerd barbecuespek € 10,00 / kg
Spare ribs gemarineerd € 12,00 / kg

Gehakt & worsten:
Grillburgers € 14,45 / kg
Keurprimeur kipburger € 11,89 / kg
Runderburgers (100% beef) € 13,99 / kg  
BBQ-worst gemarineerd € 10,00 / kg
BBQ-worst gekruid € 10,00 / kg
Chipolata € 12,49 / kg
Merguez € 12,99 / kg
Witte pens € 11,49 / kg
Ardeense pens € 13,99 / kg
Spekburger € 12,49 / kg

Vis op de bbq:
Scampibrochette (€ 4,00 / st.) € 32,99/kg
Zalmpapillot als voorgerecht op de BBQ  € 7,00 / st.
Zalmbrochette €  29,99 / kg
Coquille-brochette € 35,00 / kg

Niet te vergeten:
Houtskool 4kg 

EXTRA’S
Koude groenten assortiment € 4,45 / pers.
Aardappelsalade € 2,50 / pers.
Pastasade € 2,50 / pers.
Rozemarijnaardappelen € 2,50 / pers.
Pofaardappel met lookboter € 2,50 / pers.
Frietjes € 1,60 / pers.
Sausjes: koud en/of warm € 2,00 / pers.
Huisgemaakte lookboter € 14,00 / kg 

BBQ FORMULES

BBQ budget € 14,00 / pers.
Keuze uit drie vleessoorten
BBQ-worst, witte pens, kippenbout, Breydelspek, ribbetjes

BBQ populaire € 16,00 / pers.
Keuze uit vier vleessoorten
BBQ-worst, witte pens, kippenbout, Breydelspek, ribbetjes, gemarineerde 
kipfilet, beenham, ardeens gebraad

BBQ finesse € 18,50 / pers.
Keuze uit vier vleessoorten
BBQ-worst, witte pens, kippenbout, Breydelspek, ribbetjes, gemarineerde 
kipfilet, beenham, ardeens gebraad) + malse chateaubriand (in steaks of 
op zijn geheel

BBQ luxe € 22,00 / pers. 
Lamskroontje + malse chateubriand +
Keuze uit twee vleessoorten
BBQ-worst, witte pens, kippenbout, Breydelspek, ribbetjes, gemarineerde 
kipfilet, beenham, ardeens gebraad

BBQ carne € 23,50 / pers.
Cote a l’os + chateaubriand

Selecion del patron bbq menu  € 22,00 / pers.
Complete formule: hapjes, zalmpapilot, lekkere selectie vleesjes als 
hoofdgerecht, vergezeld van bijpassende BBQ sauzen geselecteerd door 
Gilles en Niels.

bovenstaande formules zijn steeds inclusief koude groenten, sausjes 
+ aardappelbereiding.

BBQ Tasting € 16,00 / pers.
Leuke formule, waar alles individueel in portie is: Scampibrochette, 
lamskroontje, ribbetje, varkenshaasje spek, grillworst, yakitori kip, 
Zalm sweet lemon, Chipolata, Rumsteak extra mals. Leuke formule om 
meerdere stukjes lekker vlees te proeven

Ideaal om uw gasten te ontvangen

tapas geen keuzestress

onze formules


